REPUBLIKA SLOVENIJA : E pr JAVNA SLUZBA
MINISTRSTVO ZA KMETIJSTVO, & -
GOZDARSTVO IN PREHRANO @zr: v OLJKARSTVU

Izola, 14. junij 2024

VABILO

Spostovani pridelovalci in predelovalci oljk ter ljubitelji olja,

obve$camo vas, da bomo od 22. do 26. julija 2024 organizirali 5-dnevni
brezplaéni zaetni tecaj senzoriénega ocenjevanja devidkega oljénega olja. Tedaj bo potekal
v prostorih Laboratorija Instituta za oljkarstvo ZRS Koper na naslovu Livade 6 v Izoli,
predvidoma od 17.00 do 18.30 ure. Stevilo mest je omejeno.

l Program tecaja: ]

l 1. Uvodni sklop 7
Kategorije oljcnega olja v maloprodaji in ugotavijanje kakovosti oljénega olja
®  Vplivi na kakovost oljénega olja (agrotehnicni vplivi, sortiment, predelava oljk, steklenicenje in
skladis¢enje olj¢nega olja)
e  PokuSanje olja

[ 2. Fiziologija zaznave in metodologija senzoriénega ocenjevanja deviskega oljénega
e Definicije senzori¢nih znacilnosti
e Senzoricno ocenjevanje in razvr$¢anje oljénega olja
e Testiranje intenzivnosti okusov in pokusanje olja

L3. Oljcno olje z zas¢iteno oznaého porekla }
® Pregled zakonodaje na podrodju zascitenih kmetijskih pridelkov oziroma Zivil, specifikacija ZOP
e Sortna olja
e Pokusanje sortnih olj

4. Oljéno olje na slovenskem trgu, zakonodaja I

® Pregled zakonodaje s podrocja kakovosti in pristnosti oljénega olja
e Pokusanje olj

5. Mediteranska prehrana in senzoriéno ocenjevanje namiznih oljk ’
® Pregled metode senzoricnega ocenjevanja namiznih oljk
® Izbrana olja in mediteranska prehrana

Tecaj bodo vodili : Rok Babi&, Ernest Kante in dr. Milena Buéar-Miklavéi. l

Zaradi velikega zanimanja vam svetujemo, da se éimprej prijavite preko prijavnega obrazca.
Prijave bomo zbirali do vkljuéno srede, 10. julija 2024, do 12.00 ure.

Tecaj bo organiziran v okviru javne sluzbe v oljkarstvu, ki jo financira Ministrstvo za kmetijstvo,
gozdarstvo in prehrano.




